Navidad 2013

IBopEcASIRAL

Un ario mas queremos ofrecerles una forma

diferente de celebrar estas fechas: un entorno unico,
comida y bebida de primera calidad y todo el

esfuerzo de nuestro equipo para que se sienta

comodo. La buena compaiiia corre de su cuenta...

www.bodegas-real.com
926338705 // 649 4883 60
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Carpaccio de champifiones con crujiente de bacon, rucula y mozzarella

ENTRANTES

Hojaldritos ibéricos con cilantro y tapenade
Buiiuelos de Bacalao con vinagreta, soja, miel y cebollino
SEGUNDO A ELEGIR
Rollitos de lenguado relleno de gambas, salsa de marisco y verduritas fritas
0

Carrillera ibérica estofada en salsa de frutos secos y uvas pasas

POSTRE
Trufas de chocolate en tempura con aceite de naranja y frutos rojos

Dulces naviderios

Agua mineral, vino blanco y tinto,

Café y chupito de licor de la casa

PVP 30 € IVA Incluido
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ENTRANTE

Crujiente de queso de cabra, foie y carne de membrillo sobre coulis de manzana y
micro ensalada

Verduritas en tempura con alioli de aguacate y jamon de pato

Creps de marisco con maiz dulce y mostaza a la antigua

SEGUNDO A ELEGIR
Solomillo de bacalao confitado, gnochis de patata trufada y salsa de curry y yogur
0

Perfecto de cordero asado a fuego lento con cremoso de provolone, ensalada de hinojo
y remolacha

POSTRE
Tarta de queso horneada con frutos rojos y chocolate negro
Dulces naviderios
Agua mineral, vino blanco y tinto,

Café y chupito de licor de la casa

PVP 35 € IVA incluido
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ENTRANTES

Medallones de foie hojaldrado con huevo poche y manzana asada con coco
Mollejitas de cordero lechal con alcachofas encurtidas y salsa romerscu

Saquito crujiente de boletus con gambas y puré de castanias

SEGUNDO
Merluza de pincho nacional asada, mojo rojo y tartaleta de ensalada mezclum
Sorbete

Solomillo de buey sobre parmentier de patata trufada y castaiias caramelizadas

POSTRE
Perfecto de chocolate con crema de cacahute y helado de la fruta de la pasion

Dulces naviderios

Agua mineral, vino blanco y tinto,

Café y chupito de licor de la casa

PVP 40 € IVA incluido




