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Finca Marisanchez

D.O.: Vino de la Tierra de Castilla

TIPO: Envejecido 12 meses en barricas nuevas
de roble francés y americano

UVA: Tempranillo, Cabernet Souvignon y Syrah
GRADO: 15 % Vol.

Presenta un intenso y vivo color rojo cereza con
ribetes morados que denota su vigor . De aspecto
brillante y limpio. Ofrece un aroma intenso de fruta
negra muy madura, grosella negra y regaliz que se
mezcla con un cardcter mineral y balsamico tipico
del terrunio. En Finca Marisanchez se fusionan
perfectamente el especiado bouquet tostado y
elegante procedente del Roble Americano y un
suave recuerdo a vainilla y coco de la madera
francesa del Allier . En la boca impresiona por su
cuerpo y estructura, es un vino denso, voluminoso,
con taninos dulces perfectamente ensamblados
con la fruta que confieren a este vino potencial de
envejecimiento extraordinario. De postgusto largo
y elegante que nos devuelve por via retronasal toda
la complejidad aromética que atesora.
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